
附件1

评标方法与定标原则
由学校组织评委会对确定为实质性响应的报价文件进行评价和比较，该项目采用综合评分方法。
评标标准
一、经营能力证明  0-10分：
1.根据报价人承接高校食堂（5000人以上食堂）经营年限进行比较打分。其中，经营一年的得1.5分，经营两年的得3分，经营两年以上的得5分，不足一年的不得分（0-5分）；

2.根据报价人提供的承接经营学校平时测评满意度进行比较打分，其中达到80%的得3分，80%以上
得5分，不满足不得分（0-5分）。
二、管理人员配备及培训、经营管理方案及相关制度建设等  0-60分：
1.相关管理人员配备及培训情况（0-10分）；
2.详细的经营管理方案（0-30分）；
3.相关制度建设（0-15分）；
4.面条口感和直营店一致的保证措施（0-5分）。
该项由评委对照文件要求第五项内容明细逐项进行打分。
三、直营店综合评分 0-30分：
由校方组成评委团，对报价人在南京的直营店进行实地考察，考察内容是对经营的锅盖面进行品尝并
综合打分:
1.色泽自然协调有光泽，菜品搭配合适，无特殊颜色(0-10分)；
2.香味纯正宜人，能引起食欲，清而不淡，浓而不烈，无不良气味（0-10分）；
3.滋味咸淡适中，有特色，无异味，面条口感（主要指面条的韧性、粘性、光滑性）好（0-10分）。
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